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FRAMBUAZLI GANAJ

Tugrul Savkar

Beyaz pandispanya igin:

1 adet yumurta (girpiimig)

25 gr. tozseker

12.5 gr. bugday nisastasi (5 ¢ay ks.)
12.5gr. un (5 cay ks.)

5 ml. eritilmig tereyadi (1 ¢ay ks.)
Biskivisi icin:

1 adet yumurta (¢irpiimis)

9 gr. toz badem (6 cay ks. )

15 gr. tozseker (3 gay ks.)

1 adet yumurta aki (¢irpiimig)
6.5gr.un

3,75 gr. eritilmig tereyad!
Frambuazli ganaj:

315 gr. frambuaz (robottan gegirilip, pure haline getirilmis)
20 gr. bugday nisastasi (8 ¢ay ks. )
200 gr. sutlu gikolata (eritilmis)
Ganaj igin:

80 ml. krem santiyi

80 gr. bitter ¢ikolata

Cikolata mus igin:

240 ml. krem santiyi

85 gr. sutll ¢ikolata

Beyaz pandispanya igin firminizi 220° C'ye getirip i1sitin. Gok kisik ateste yumurtanin /s'tn0 ve tozsekeri mikser
ile ¢irparak kremamesi bir kivama getirin. Atesten alip, ¢irpmay strdirerek sogutun. Nisastayi ve unu ekleyip
putlr kalmayacak bicimde kremaya yedirin. Eritilmis tereyadini da katip, dibine firin k&gidi serilmis bir kaliba
bosaltin. Firina stirerek 20 dakika pisirin.

BiskUvisini hazirlamak icin firininizi 230 ° Cye getirip 1sitin. Yumurtanin yarisini, toz badem ve sekerin 2,5 gay
kasiJ! ile birlikte ¢irpin. Diger bir kapta yumurta akinin yarisini ve kalan sekeri mikserle ¢irparak kar haline
getirin. Yumurta karini, bademli karigima yedirin. Unu ekleyip karistirin. Tereyagini da katarak bisklvi hamurunu
tamamlayin. Firin kagidi serilmis bir tepsiye 1/2 cm. kaliniginda yayarak firina stirlip 10 dakika pisirin.
Frambuazl ganaji hazirlamak icin kisik ateste frambuaz piiresi ile nisastayi karistirarak bir tagim kaynatin. igine
eritilmis ¢ikolatay! da katip, karigtirarak atesten alin.

Ganaji hazirlamak icin bitter ¢ikolatay ve krem santiyiyi bir tencerede kisik ateste sirekli karistirarak kaynama
noktasina getirin. Kaynar kaynamaz atesten alin. llik tutun. Gikolata musu da ayni sekilde hazirlayin.

Gemberin kenarlarina biskuviyi, tabanina ise beyaz pandispanyay: yerlestirin. Uzerine frambuazli ganaji yayin
ve bir spatula ile diizleyin. Gikolata sosunu da yayip tekrar diizleyin. Pastayi 4 saat buzdolabinda sogutun.
Uzerini ganaj ile kaplayip, cemberden cikartip servis yapin.
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