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PIRAMIT PASTA

Tugrul Savkar

Yagl dobus hamuru igin:

75 gr. tereyadi

75gr.un

75 gr. tozseker (5 corba ks.)
2 adet yumurta

Yagl sokola kremasi igin:

2 cay ks. kakao

2 ¢ay ks. margarin

7 cay ks. su

1 cay ks. tozseker

30 gr. eritilmis tereyadi (2 ¢orba ks.)
Ganajiicin:

85 gr. bitter ¢ikolata (eritilmig)
85 ml. krem santiyi

Finninizi 180° C'ye getirip 1sitin. Yagdh dobus hamurunu hazirlamak igin tereyagdini, unu, sekeri ve yumurtalari bir
mikser ile ¢irpin. Hazirladiginiz hamuru yaglanmis bir firin tepsisine 1 cm. kaliniginda dékin. Firina strip 15
dakika pisirin.

Kuguk bir kapta kakaoyu margarinle birlikte ezerek karistirin. Diger bir kapta su ve sekeri karistirip, tereyagini
ekleyin. Ezerek sekerli bir yad elde edin. Sekerli yaga kakaolu margarini ekleyip iyice yedirerek yagl sokola
kremasini tamamlayin.

Eritilmis bitter ¢cikolatayl krem gantiyi ile birlikte ¢irpin. Hazirladiginiz yagl sokola kremasini ekleyip 1 dakika
kadar daha c¢irptiktan sonra kremay! bir kenarda bekletin.

Pisen hamuru sirasiyla 10 cm.'lik, 8 cm.'lik, 6 cm.'lik, 4 cm.'lik, 2 cm.'lik, 1 cm.'lik ve 1/2 cm.'lik seritler halinde
kesin. 10 cm.'lik seridin Gzerine bir kat krema sUriip 8 cm.'lik seridi kremanin Gzerine yerlestirin. Bir kat krema,
bir kat kek sirasi ile piramidi déseyin. Uzerini tamamen bir tel stizgec¢ten serpilmis kakao ile kaplayin.
Dilimleyerek servis yapin.
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