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MEYVE SEKERLEMELI KEK

Tugrul Savkar

4 adet yumurta

375 gr. tozseker

1 su bardag yogdurt

125 ml. eriltilmis margarin

1 paket kabartma tozu

375 gr. un (3 su bardag)

1 paket vanilin

1 adet limon (kabu@u rendelenmis)

1/2 su bardagi karigik meyve sekerlemeleri (incir, kiraz, portakal)
1/2 su bardagi kuru Gzim (yikanmig)

Finninizi 180° C'ye getirip, 1sitin. Bir kek kalibini yadlayip, unlayin ve ters gevirerek fazla ununu silkeleyin.
Yumurta ve sekeri karistirma kabina koyarak seker eriyinceye kadar mikser ile yaklasik 3-4 dakika ¢irpin.
Karigima, yogurdu ve eritilmis margarini katarak 1-2 dakika ¢irpin. Kabartma tozunu, unu, vanilini ve limon
kabug@u rendesini ekleyerek ¢irpmayi 5-6 dakika daha sirdirin.

Meyve sekerlemelerini kiiglk parcalar halinde dograyin. Kuru tzimleri ve meyve sekerlemelerini kek hamuruna
katip, bir spatula ile karigtirarak hamurun her tarafina esit dagiimalarini saglayin. Kek hamurunuzu yaglanip
unlanmis kaliba bosaltin. Sicak firina sirerek 40 - 45 dakika pisirin. Bu stire sonunda kekin pisip pismediginiz
anlamak icin ortasina bir kirdan batirin. Kiirdan kuru ¢ikiyorsa kek pismis demektir. E§er nemli ise pisirme
sUresini uzatin.

Pisen keki firindan ¢ikarin. Keki kendi kalibinda sogumaya birakin. Soguduktan sonra kalibindan gikartip,
dilimleyerek servis yapin.
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