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SIRA

Tugrul Savkar

500 gr. iyi cins siyah kuru Gzim
2 It. su (8 su bardag)
150 gr. tozseker

Kuru GzGmleri yikayip stizdlriin. Robotunuzun pargalayicisindan gegirerek Gzimleri iri pargalara bolin.
Parcalanmig GzUmleri bir kaba koyup, Uzerlerine suyu ekleyin. Uziimler suyun ylzeyine ¢ikincaya kadar
bekletin.

Uziimleri suyu ile birlikte 3 kat tiilbentten temiz bir kaba siiziin. Tiilbentteki posayi iyice sikarak Uziimlerin biitiin
suyunu akitin. Bu iglemi 3-4 kez ayni tilbenti kullanarak tekrarlayin.

Elde ettiginiz siraya sekeri katip, eriyinceye kadar karistirin. Fermantasyon igin kabin tizerine temiz bir tllbent
Orterek 24 saat dinlendirip, sogutarak kullanin.
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