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FASULYE PIYAZI

Umit Usta

250 gram kuru fasulye

1 adet blyUk boy kuru sogan
3 adet biyik boy domates
15 adet siyah zeytin

1/2 demet maydanoz

3 adet haglanmig lop yumurta
Ince tuz

Uzerine dokmek icin:

Sirke

Zeytinyad!

8-10 saat 6nceden islattigimiz kuru fasulyelerin, suyunu ddkelim ve tekrar suya koyarak, bir tencerede yumusak
bir hal alincaya kadar haglayalim.

Hasladigimiz fasulyelerin suyunu stizip, biyUk bir servis tabaginin tzerine yayalim.

Piyazlik kiydigimiz kuru sogani, 1 tath kasigi tuz ile ovduktan sonra yikayip, kiydigimiz maydanozlar ile
karistiralim.

Soganlari, fasulyelerin Gzerine yayalim.

Kabuklarini soydugumuz domatesleri, ikiye béldikten sonra, dilimleyip, piyazin etrafina dizelim.

Ddrde béldigumiz kati yumurtalari ve siyah zeytinleri glizel bir sekilde tabaga yerlestirelim.

Sirke ile siviyagi karistirip, yeterince tuz ilave ettikten sonra, piyazimizi tizerine bolca dékelim.

Biraz da pulkirmizibiber serpip, servis yapalim.

Not: Domatesleri ve yumurtalari kugbasi kesip, diger butin malzemeler ile harmanlayarak karistirip da servis
yapabilirsiniz.
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