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KOLAY SU BOREGI (YUFKADAN)

Umit Usta

4 adet yufka

500 gram sit

3 adet yumurta

250 gram beyaz peynir
3 dal maydanoz

1/2 paket margarin

Yumurtalari, sit ve erittigimiz margarinin yarisi ile birlikte ¢irpalim.

2 adet yufkayi, kiiglk pargalara bdlerek, bu karisimin igine katalim ve buzdolabinda 15 dakika bekletelim.
20-25 cm. ¢apinda firin tepsisini yaglayip, yufkanin birini serelim.

Satun icinde islattigimiz yufka parcalarini, peynir ve ince kiydigimiz maydanozlar ile karistirip, tepsiye yayalim.
Kalan yufkayi da tepsinin en Ustline yayalim.

Tepsinin diginda kalan yufka pargalarini, Ustiine gevirip, kalan erittigimiz margarin ile bolca yaglayalim.

Orta isidaki firinda, Gzeri kizarana kadar pigirelim.

Sicak sicak servis yapalim.
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