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SOSISLI MAKARNA

Umit Usta

1 paket makarna

1 adet kuru sogan

2 adet sivri biber

250 gram sosis

2-3 dis sarimsak

1 tath kasidi biber salgasi
2 adet domates

Tuz

Karabiber

1 cay bardagi siviyag

Makarnayi, tuzlu bol suda haglayip, stizelim.

Kuru sogani rendeleyip, 1 cay bardagi siviyagda pembeleginceye kadar kavuralim.

Ince kiydigimiz sivri biberleri, yuvarlak dogradigimiz sosisleri tencereye ilave edip, kavuralim.

Ince ince kiydigimiz sarimsaklari ve biber sal¢asini da ilave edip, biraz daha kavurduktan sonra, yeterince
baharati, kabuklarini soyup kip seklinde dogradigimiz domatesleri de tencereye ilave ederek, pisirmeye devam
edelim.

Eger ihtiyag olursa, 1 cay bardag kadar su ilave edip, domatesler iyice yumusayincaya kadar pisirelim.
Hasladigimiz makarnayi da tencereye katip, 1-2 dakika daha pisirdikten sonra, sicak sicak servis yapalim.

Not: Arzu edenler Uzerine kasar veya beyaz peynir rendeleyebilirler.
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