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FIRIN MAKARNA

Umit Usta

1 paket 3 numara gubuk makarna
300 gram beyaz peynir

1/2 demet maydanoz ya da dereotu
Tuz

Karabiber

Haslamak igin:

12 su bardagi su

2 gorba kasigi tuz

1/2 gay bardagi siviyag

Morney sos igin:

1 kahve fincani (50 gram) un

2,5 su bardagi sit

1 adet yumurta

1/4 paket margarin

Makarna haslama suyunu kaynatip, ikiye kirdigimiz gubuk makarnalari igine atalim. Yapismasin diye 2-3 dakika
daha karistirip, makarnalar pisene kadar haglayalim.

Hagladigimiz makarnalari stiztip, soguk su dolu bir kapta bekletelim.

Ince kiydigimiz maydanozlar ya da dereotlarini, rendeledigimiz beyaz peynirle karigtiralim.

Bagka bir tencerede, margarini eritip, unu kattiktan sonra, unun kokusu ¢ikincaya kadar (3-4 dakika) kavuralim.
Unun kokusu ¢ikinca, soguk situ karigtirarak, una ilave edelim. Bir tutam tuz ilave edip, muhallebi kivamina
gelinceye kadar pisirip, ocaktan indirelim.

Iindi@1 zaman, yumurtayi kirip, ¢irpalim.

Makarnalar sizup, peynirli har¢ ve morney sosun 3/4 ile karistiralim ve yagladigimiz firin tepsisine dokup,
yayalim.

Kalan morney sosu da makarnalarin Gzerine yayip, dnceden isitidimiz firnda, Gstl kizarincaya kadar pigirelim.
Finndan ¢ikartip 15-20 dakika dinlendirdikten sonra, porsiyonlar halinde kesip, servis yapalim.

Not: isteyenler, {izerine kasar peyniri rendesi serpebilirler.
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