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ZEYTINYAGLI CALI FASULYE

Umit Usta

1 kg. ¢ali fasulye

2 adet orta boy kuru sogan

2 adet domates

1/2 su bardag siviyag

1 cay kasigi tozseker

Tuz

Su

Istege gore; 2 dis kiyilmis sarimsak

ilk olarak, fasulyeleri yikayip kilgiklarini aldiktan sonra, uzunlamasina tige veya dérde bolelim.

Tencereye siviyagi koyup, ince kiydiimiz soganlari ilave ederek, pembelegtirelim.

Gali fasulyeleri de tencereye ilave edip 5 dakika kavurduktan sonra, agzi kapali olarak 10-15 dakika daha
pigirelim.

Kabuklarini soyup kusbasi kestigimiz domatesleri de ilave edip 2-3 dakika daha kavurduktan sonra,
sarimsaklari, yeterince tuzu, tozsekeri ve 1 su bardagi kadar sicak suyu ilave edip, agzi kapal olarak pisirelim.

Not: Piserken agzini yaglh kagit ile kapatirsaniz, hem daha ¢abuk piser, hem de rengi acik olur.
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