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TERBIYELI TAVUK KAPAMA

Umit Usta

12 adet baget tavuk

1 adet blyUk boy kuru sogan
2 demet pazi

2 adet kivircik salata

15 adet taze sogan

1 adet orta boy havug

1 demet dereotu

1 ¢orba kasigi un

1 tath kasidi tozseker
1,5 su bardagi su

1/2 paket margarin

Tuz

Terbiyesi igin:

2 adet yumurtanin sarisi
1/2 kahve fincani un

1 adet limonun suyu

Piyazlik dogradigimiz kuru sogani, margarin yaginda pembelestirip, yikadigimiz tavuk bagetleri ile birlikte
kavuralim.

Havucu, taze sodanlari, pazilari ve kivircik salatalari ise parmak boyunda keselim.

Tavuklar iyice kavrulunca, yeterince baharati ve yikadigimiz bitiin sebzeleri tencereye ilave edip, 1 su bardagi
su ilavesi ile pismeye birakalim.

Sebzeler ve tavuklar iyice pisince, 1 ¢corba kasigi unu, 1/2 su bardagi su ile ¢irpip, dereotlarini da ince ince
dograyip, pismekte olan tencereye katalim.

Terbiye icin de, 2 adet yumurtanin sarisini, limon suyu ve un ile ¢irpip, tencereden aldiklari 1 kepge su ile
istirdiktan sonra, tekrar tencereye ilave edip, bir tagim kaynatarak servis yapalim.
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