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KIYMALI MAKARNA

Yarım kilogram spagetti makarna
150 gram kıyma
10 su bardağı su
1 çorba kaşığı tuz
5 kaşık yağ
2 adet domates
karabiber
tuz

Tencereye 3 kaşık yağ ve ince doğranmış soğanlar konup kavrulur. Soğanların içine l kaşık tuz, karabiber ve
kıyma konur ve kavrulur. Doğranan domateslerde eklenerek suyunu çekene kadar pişirilir. Ayrı bir tencereye 10
bardak su, 2 kaşık tuz konarak makarna kaynatılır. Yumuşayan makarnalar soğuk suda 10-12 dakika
bekletilerek süzülür. Tencereye 2 kaşık yağ konur ve eritilir. Üzerine makarnalar ve kıymalı karışım eklenip
karıştırılarak servis yapılır.

ML® Sütlü Makarna için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:7557 • adı:Kıymalı Makarna • gönderen:siyami • indirme tarihi:14.05.2024 - 20:36

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiymali-makarna-vt2038
https://tr.ml.md/sutlu-makarna-vt1370
http://www.tcpdf.org

