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KIYMALI MAKARNA

Yarim kilogram spagetti makarna
150 gram kiyma

10 su bardagi su

1 corba kasigi tuz

5 kasik yag

2 adet domates

karabiber

tuz

Tencereye 3 kasik yag ve ince dogranmis soganlar konup kavrulur. Soganlarin igine | kasik tuz, karabiber ve
kiyma konur ve kavrulur. Dogranan domateslerde eklenerek suyunu ¢gekene kadar pigirilir. Ayri bir tencereye 10
bardak su, 2 kasik tuz konarak makarna kaynatilir. Yumugayan makarnalar soguk suda 10-12 dakika
bekletilerek stizOlUr. Tencereye 2 kasik yag konur ve eritilir. Uzerine makarnalar ve kiymali karisim eklenip
karistirilarak servis yapilir.

ML® Sitli Makarna icin tiklayin
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