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KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

Umit Usta

300 gram kirmizi mercimek
2 adet kuru sogan

2 ¢orba kasiJi un

1 su bardag st

6 su bardagi su

1/2 paket margarin
Tuz

Ustlne koymak igin:
50 gram margarin
Kirmizibiber

Kitir ekmek

ince kiydigimiz kuru soganlari, ceyrek paket margarin yaginda pembelestirdikten sonra, igine ¢ok iyi yilkadigimiz
mercimekleri ilave edip, bir kere karigtiralim.

6 su bardagi suyunu ve yeterince tuzunu ilave edip,iyice hasglayalim.

Mercimekler plre olunca, tel sizgegten sliziip, posasini ayiralim.

Bagska bir tencerede, unu, ¢geyrek paket margarin yaginda kavurup,énce sit, sonra da sizdigimuiz
mercimekleri ilave edip, hep birlikte pisirelim.

Kirmizibiberi, 50 gram margarin yaginda kizdirip, corbanin tistine dékelim.

Kitir ekmekle sUsleyerek, servis yapalim.

Not: Kitir ekmek yapmak igin, kabugunu soydugunuz bayat ekmegi kugbasi seklinde kestikten sonra,ister
siviyagda, isterseniz de firinda kizartabilirsiniz. Stizme olarak yaptigimiz bu ¢orbanin igine, 1 adet havug ve 1
adet patates de katarak, hem kivam artirmak hem de nefis bir corba icmek mimkundur.
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