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SEKERPARE

Tugrul Savkar

50 gr. badem

250 gr. margarin

125 gr. pudrasekeri (1 su bardagi)
2 cay kasigi kabartma tozu
1 tutam tuz

2 adet yumurta sarisi

500 gr. un (4 su bardag)
Surubu igin:

450 gr. tozseker

500 ml. su (2 su bardagdi)
1/2 adet limonun suyu

Bademleri kaynar suya atip 1 dakika kaynatin. Sizdurtp, soguk sudan gegirerek kabuklarini soyun. Yagi,
pudrasekerini, kabartma tozunu ve tuzu genisce bir kapta veya robotunuzun hamur yogurma kisminda 4-5
dakika yogurun.

Yumurta sarilarini ve unu ekleyerek yumusak ve purlzsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurmay surddrin.
Hamuru topak haline getirip, temiz bir kaba koyun. Uzerini nemli bir bezle érterek 15 dakika dinlendirin. Firininizi
180°C'ye ayarlayip isitin.

Bir finn tepsisini yaglayin. Dinlenmis hamurdan ceviz blyUkliginde parcalar alarak elinizle yuvarlayin.
Avucunuzla hafifce Ustlerine bastirarak yassilastirip tepsiye dizin. Sekerparelerin ortalarina birer tane badem
yerlestirin. Tepsiyi sicak firina strerek sekerpareler kizarincaya kadar yaklasik 30 dakika pisirin.

Bu arada surubunu hazirlamak icin bir tencerede .sekeri, su ve limon suyu ile birlikte bir tagim kaynatin. Atesi
kisip, 4-5 dakika daha kaynatin, surubu atesten alarak iinmaya birakin.

Finndan ¢ikan sicak sekerparelerin Gzerine 1lik surubu dékip soguyuncaya kadar tepsisinde dinlendirin.
Soguyunca tabaklara aktararak servis yapin.
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