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CIKOLATALI MUS

Tugrul Savkar

400 gr. bitter ¢ikolata

2 corba kasiJi hazir kahve (nescafe ve benzerleri)
8 adet yumurta (sarisina ve akina ayriimis)

30 gr. tereyadi (2 ¢orba kasidr)

1 cay kasigi vanilin

90 gr. tozseker (8 corba kasig)

Kahveyi, bir tencerede 1/2 bardak ilik suyla karistirin. Gikolatay! da ayni tencereye koyup, kahve - su karigimi
icinde eritin.

Cikolata eriyince yumurta sarilarini birer birer tencereye aktarip, ¢irparak gikolataya yedirin. Vanilini biraz su ile
eritin. Tereyag ile birlikte sulandirimig vanilini tencereye katip karigtirin. Tencereyi atesten alarak, bir kenarda
sogumaya birakin. Uzeri kaymak badlamamasi igin ara sira karistirin.

Yumurta aklarini sekerle birlikte mikserle ¢irpip kar haline getirin. Kar halindeki yumurta aklarini sogumus
cikolataya ekleyin ve képugu kirmadan dikkatlice karistirin.

Késelere bélustirlp buzdolabinda sodutarak servis yapin.
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