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FAJITA

6 adet bonfile

3 adet sogan

2 adet biber

2 dis sarimsak

1 adet limon rendesi

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

Soganlarin kabuklarini ayiklayin. Herbirini 8 parcaya bdlin. biberleri iyice kiyin. Gekirdeklerini ¢ikartin. Sogan,
sarmisak, aci biberi , dogranmig limon suyu ve rendesini bir kaba koyun karigtirin. Pili¢i blylk parcalara ayirin,
kaba alin. Hazirlamis oldugunuz terbiyeyle beraber karistirin ve en az bir saat bekletin. Zeytinyadini bir tavada
kizdirin. Delikli bir kasikla tavudu ve sodanlari kaptan alin. Zeytinyaginda ara sira karistirarak pigirin. Biraz rengi
koyulasmaya basladiginda pili¢i ¢cikartin. Daha énceden terbiyeden arta kalan suyu tzerinde gezdirin. Tuz ve
karabiber ekleyin. Kisik ateste 5 dk. daha pisirin ve yemegimiz hazir.

Fotograf "bambucu" tarafindan génderildi. 05.08.2019
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