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GELIN HANIM TATLISI

Tugrul Savkar

1 kg. kuru kayisi

200 gr. piring (1 su bardagindan 1 parmak eksik)
200 gr. havug (3 orta boy)

100 gr. ceviz igi (ddvulmas)

250 ml. su (1 su bardag)

10 adet karanfil (dévilmas)

200 gr. tozseker

Kayisilari yikayip bir tencereye koyun. Uzerlerini agacak kadar su ekleyerek 5 dakika haglayin ve siizdiiriin.
Piringleri de yikayip yumusayincaya kadar bol su ile haglayin ve stzdirin. Havucu kaziyip rendeleyin. Firininizi
180°C'ye getirip isitin.

Bir kaba haslanmis pirinci, havucu, ceviz igini ve sekerin 1 corba kasigini koyarak fazla ezmeden elinizle
yogurun. Findik bUykliginde pargalara ayirip, avucunuzun iginde yuvarlayarak bir tabaga dizin.

Kayisilari bir kenarlarindan yararak koparmadan agin. I¢ine hazirladiginiz hargtan koyarak kapatip bir firin
kabina dizin.

Suyu, karanfili ve kalan sekeri ufak bir tencerede bir tasim kaynatin. Firin kabindaki kayisilarin Gzerine dokin.
Firnna sdrerek 10 dakika pisirin.

Soguduktan sonra isterseniz Gzerini krem santiyi, ddvilmUs ceviz i¢i ya da toz hindistancevizi ile stsleyerek
servis yapin.
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