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AYVA TATLISI

Tugrul Savkar

1500 gr. ayva

1500gr. tozseker (6 su bardagi)
4 adet karanfil

1 11. su (4 su bardag)

1/2 cay kasigi kirmizi gida boyasi
500 gr. elma

Ayvalar yikayip boyuna ¢ veya dért dilime ayirin. Her birinin ¢ekirdek yataklarini ¢ikarin ve kabuklarini soyun.
Ayva cekirdeklerini tatlyi pisireceginiz tencereye atin.

Sekeri, karanfilleri ve suyu, ayva ¢ekirdeklerini attiginiz tencereye koyup birlikte bir tagim kaynatin. Ayva
dilimlerini kaynayan surubun igine dizin, tjida boyasini suruba karigtirin. Tencerenin kapagini kapatip, kisik
ateste ayvalari yumusayincaya kadar pisirin. Firninizi 170° C'ye ayarlayip, 1sitin.

Bu arada elmalari soyup rendenin iri tarafiyla rendeleyin. Yumusayan ayvalari bir firin tepsisine dizin.
Tencerenin iginde kalan suruba rendelenmis elmalari ekleyip ara sira karistirarak 10 dakika kisik ateste pisirin.
Hazirladiginiz bu harci ayva dilimlerinin ortalarina boltstarin.

Tepsiyi firna surtp 10 dakika pigirin. Soguduktan sonra yaninda kaymak veya krem santiyi ile servis yapin.
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