B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MARZIPAN

Tugrul Savkar

100 ml. su

500 gr. tozseker

50 gr. glikoz

350 gr. ¢ekilmis badem
2 adet yumurta sarisi
pudrasekeri

Su, seker ve glikozu bir tencereye koyun. Bir tagim kaynatarak Uizerinde biriken képiigu alin. Karigtirarak seker
115°C'ye ulagincaya kadar pisirip atesten alin.

Gekilmis bademleri tencereye katip karistirin. Strekli karistirmaya devam ederek yumurta sarilarini ekleyin.

Bu harci bir mermer tezgaha dokiin, alabildigi kadar pudrasekeri ekleyip yodurarak hamur haline getirin. Elde
ettiginiz marzipan hamurunu bir streg film ile sarip dilediginiz zaman kullanin.

Not: Sekerin sicakhgini, dlct aygitlar satan diikk&nlardan alabileceginiz bir seker termometresini kaynayan
sekerli karigima batirarak dlgimleyebilirsiniz.
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