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CIKOLATALI CHEESECAKE

1 paket kakaolu biskiivi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
400 gr labne peyniri
200 gr krema

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
3 ¢orba kasiJi un

1 paket vanilya

100 ml krema

Cheesecake tabani igin rondodan gegirilmis biskuvileri ve erittiginiz tereyagini karigtirin. Bu karigimi kalibina
bastirarak yayin. Labne peynirini ve kremayi kivam alana kadar ¢irpin. Igine toz sekeri, vanilya ve unu ekleyip
biraz daha ¢irpin. En son yumurtalari ekleyerek karistirin. Girpma kabinizi tezgaha vurarak igindeki hava
kabarciklarinin ¢gikmasini sadlayin. Karigimi bisklvi tabaninin tzerine dékip, édnceden isitilmis firinda pisirin.
(Pisme stiresi 40 dakika ile bir saat arasi surebilir.) _

UST SOS: Kremayi kaynama noktasina gelinceye kadar isitin ve ocaktan alin. Igine parga ¢ikolatalarinizi atin ve
¢irpma teliyle karistirin. Oda sicakligina gelmis cheesecakenizin tizerine dékin. Cheesecake en az 9 - 10 saat
buzdolabinda dinlendirin.
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