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PATLICAN EZME

1 adet kuru sogan

3 adet patlican

2 adet domates

3 adet yesil sivribiber

3 dis sarimsak

1 tath kasidi tozseker

1 cay bardagi zeytinyag
Karabiber

Tuz

Patlicanlar firinda kdzlendikten sonra soyularak ince ince Kiyilir. Kiiglk ki¢cik dogranmis yesil sivribiber ve
soganlar yagda hafif¢ce kavrularak igine kabuklari soyulup kip seklinde dogranmis domatesler ilave edilir.
Sarimsak iyice dévildukten sonra karisima ilave edilir. Kiyilmig patlicanlara tuz, seker ve karabiber ilave
edilerek orta ateste 10-12 dakika kadar pisirildikten sonra servise sunulur.
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