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SEBZELI MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 adet sogan

1 adet patates

1 adet havug

1 kasik un

2 kasik tereyagi

Mercimekleri ayiklayip, yikayarak tencereye alin. Sodani ince ince dograyin ve igine kiiguk kiiglik dogranmis
patatesi ekleyin. Havucu rendeleyip karigima ilave edin. Malzemenin Uizerini 4 parmak gececek kadar su ilave
ederek kisik ateste ve kapakli olarak sebzeler ve mercimekler yumusayincaya dek pigirin. Biraz soguduktan
sonra blenderdan gegirin. Tereyagdini eritip, unu ilave edin ve kivama gelince kirmizi biberi ve naneyi ekleyerek
atesten alin. Tuzunu atin ve hazirladiginiz unlu harci ¢orbaya ilave edin. Uzerine istege gére maydanoz, nane,
pul biber koyabilirsiniz.
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