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KAYMAKLI EKMEK KADAYIFI

1 adet ekmek kadayifi
1 kg kaymak

2 kg toz seker

2 ltye yakin su

1/2 adet limonun suyu

Posetinden c¢ikardiginiz ekmek kadayifini genis bir tepsiye koyun. (tepsiye koymadan hizli hareketlerle suya
tutup ¢ekebilirsiniz.) Bu arada yaklasik 2 kg seker ve ayni oranda su ile serbeti kaynatin. Suyu sekerden biraz
daha az tutarsaniz, kadayifiniz daha tatl olur. (Cok tatli sevenler sekeri biraz artirabilirler) Kiigk bir tavaya bir
su bardagi kadar toz sekeri dokiin ve ocagin altini agin. Sekeri yakip serbete ekleyince serbet glizel bir renk
aliyor. Tepside bekleyen ekmek kadayifinin UGizerine hazirladidiniz serbetten bir miktar dékiin ve ocagdin lizerine
koyun. Kisik ateste kadayif serbeti cekinceye kadar tutun. Kalan serbeti ekleyin ve tepsiyi déndure déndire
serbeti ¢cekip kadayifin yumusamasini bekleyin. Bu arada kadayif buylyUp genislemeye baglayacaktir. Tepsinin
buyik olmasi iyi olur. Bir yandan tepsiyi hafif hafif ¢evirip, bir yandan da kenardaki serbeti kadayifin Gizerine
dokin. Kadayifiniz yumusayinca ocagin altini kapatip sogumaya birakin. Soguyan kadayifi dilimleyip kaymakla
sUsleyin.benim yaptigim gibi dévilmis fistikta koyabilirsiniz.

Fotograf "altin kase" tarafindan génderildi. 27.09.2018
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