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ENGINAR SALATASI

4 adet enginar

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi zeytinyag
1 adet havug

4 adet kesme seker

2 adet yesil sogan

1 yemek kasigi misir

1 adet salatalik tursusu
2 yemek kasigi dereotu
1 adet limonun suyu
Tuz

Temizlediginiz enginarlari limonlu suda bekletin. Sogani zeytin yaginda kavurun. Havucu rendeleyin. Enginarlari
dorde bolun. ikisini de soganlarin igine atin. Uzerini kapatacak kadar su koyun. Sekerini ve tuzunu ilave edin.
Kisik ateste pisirin. Enginar ile havuglari salata tabagina alin. Uzerine dogranmis yesil soganlari, misirlari,
salatalik turgusunu ve dereotunu ekleyin. Karigtirin. Sosu salatanin Gzerine dokerek, servis yapin.
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