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UZUMLU CEVIZLI KURABIYE

2,5-3 su bardagi un

1,5 su bardag iri gekilmis ceviz

1 su barda@i ¢ekirdeksiz kuru Gzim

1 cay bardagi yogurt

2 cay bardagi tozseker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu ya da 1 cay kasidi karbonat
1 cay bardagi siviyag

1/4 paket (65 gr) margarin

Batlin malzemeyi iyice yogurup, ceviz blyukliginde toplar yapalim.

Igini siviyag ile yagladigimiz firin tepsisine, tcger parmak arayla dizelim.

Uzerlerine birazcik tozseker serptikten sonra, dnceden isittigimiz 170-175°C'li firnda, 15-20 dakika pigirelim.
Altlari pembe renk olunca, Uzerlerinin kizarmasini beklemeden firindan ¢ikartalim.

Not: Uzerleri kizardigi zaman, ¢ok kuru ve sert olur.
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