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ERZINCAN CORBASI

Anadolujet Magazin

1 orta kase ince kiyilmig taze fasulye
1 ¢corba kasigi tereyag

Bir avug kiyma (tuz ve karabiberle yogrularak minik kdfteler yapilmig)
1,5 corba kasigi salga

2 ¢orba kagigi dogranmis maydanoz
7 su bardagi tavuk ve et suyu

2 corba kasigi dogranmis dereotu

2 dis dévilmuis sarimsak

1 kepce kuru erigte

1 cay bardagdi ¢irpilmis yogdurt

Tuz

Karabiber

Uzerine:

1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasidi pul biber

1 ¢corba kasigi tereyad

Oncelikle genis bir tencereye yag, salcayi koyarak biraz eritin. Daha sonra kaynar et suyunu, kiyllmis taze
fasulyeyi, sarimsagi da koyup bir tagim kaynatin. Eristeyi ekleyip glizelce karigtirin. Sonra kofteleri ilave edin.
Taze fasulye yumusayana kadar pisirin. Tuzunu ve karabiberi azsa ilave edip, altini kapatin. En son iglem olarak
derotunu ve maydanozu koyup karigtirin. Biraz suyla actiginiz yogurdu ilave ederek guizelce karistirin. Kaselere
koyun. En son da tereyagdinda kuru naneyi ve biraz pul biberi soteleyip dékin.
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