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ISPANAKLI BOREK

Umit Usta

6 adet yufka

1 kilo 1spanak

2 adet kuru sogan
3 adet yumurta

2 su bardagi sut
250 gram margarin
Tuz

Karabiber

Ispanaklari ayiklayip, yikadiktan sonra, kiyalim. Baska bir tencerede, margarin yaginda ince ince kiydigimiz
soganlari pembelestirip, Ispanaklari ilave edelim.

Yeterince tuz ve karabiberle 1-2 dakika kavurup, ocaktan indirelim.

SOtu ihtip, 2 adet yumurtayla ¢irptiktan sonra, erittigimiz margarini ilave edelim.

Boéregi doseyecegdimiz tepsiyi yagladiktan sonra, bir kat yuftkanin kenarlari disa gelecek sekilde serip, tzerine bir
kepce stli karigsimdan koyup, tekrar yufka serelim.

Ispanakli harcin yarisini, yufkanin Gstiine serpistirip, bir kepce daha sttli karisimdan koyalim.

Arasina sutli karisimdan koymak sartiyla, iki kat daha yufka dizdikten sonra, kalan ispanakli harci serip, kalan
iki yufkayi da dizelim.

Kalan 1 fincan sutli harca 1 adet yumurta daha katip, ¢irptiktan sonra, tepsinin en Ustiine sirelim.

Onceden isitidimiz firinda Ustl kizarana kadar pisirip, servis yapalim.

Not: isteyenler, kavrulmus ispanaga peynir de ilave edebilirler.
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