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BISKUVILI MUZLU IRMIK TATLISI

10 kasik seker

9 kagsik irmik

1 kilo st

1 paket kakaolu biskiivi
Yarim su bardagi cevizigi
2 adet muz

1 kasik targin

irmik, siit, seker kaynayana kadar karigtirarak pisirilir.(6bek dbek delikler olusur. O zaman pismis demektir.)
Ocaktan alinir, igine vanilyasi karigtirilir. Pigsen muhallebinin yarisi 6nceden hafif islattigimiz bir dikdortgen
borcam tepsiye dokilir. Uzerine énce bisklviler, sonra muzlar dizilir.Daha sonrada ceviz serpilir.( bir avug
kadar cevizi Uzeri i¢in ayir) Kalan muhallebi Gzerine dokillr. Kalan biskiviler ya havanda dévildr. Ya da
robottan gegirilir. Targin ve ceviz, bu karigsim ile harmanlanir ve sicak tatlinin tGzerine serpilir. Bir tepsi ile Gzerini
kapatarak disarida sogumaya birakilir. Son olarakta Gzerini stre¢ ile kapatip buzdolabinda en az 3 saat
bekledikten sonra servis yapabilirsiniz.
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