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SOGANLI BOREK

Hamuru igin:

250 gr.un

250 gr. beyaz peynir
1/2 bardak su

Tuz

Iciigin:

8 blylk sogan

125 gr. margarin
Yaglamak igin zeytinyad
1 kliclk kap yogurt

3 yumurta

Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

3 ¢orba kagsiJi nisasta

Hamuru icin unu bir kaba eleyin. Peyniri Gzerine ufalayin ve unla iyice karistirin. Suyu ilave edin. Tuz, serpin.
Hepsini birlikte yogurup hamur haline getirin. Buzdolabinda bir saat dinlendirin. Bu arada igini hazirlayin.
Soganlari ayiklayin, blydk blydk dograyin. Margarinde pembelestirin. Sodanlarin iyice yumusamis olmasina
dikkat edin. Sogumaya birakin. Hamuru unlanmis olan tezgahta ac¢in. Kalibiniza yaglanmis olan yagh kagit yayin.
Hamuru icine yerlestirin. Sogani muntazam olarak hamurun Gzerine dagitin. Yodurdu yumurtalar, baharat ve
nisasta ile karistirin ve bu karigimi soganlarin Gzerine dékin. Kalibinizi kizdiriimig olan firinin alt gézine siriin ve
25 dakika pisirin.
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