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SOMON BALIKLI CORBA

2 havug

1 kirmizi biber

1 kirmizi sogan

3 yemek kasi§i tereyagi

3 yemek kasigi un

6 su bardagi su

2 patates

1 su barda@i dondurulmus misir tanesi
500 gr kiip dogranmig somon baligi
1 cay bardagdi kiylmis maydanoz
Tuz

Karabiber

Tereyagini eritip, yuvarlak dilimlenmis havucu soteleyin. Kip seklinde dogranmis kirmizibiber ve sogani
ekleyerek kavurun. Tuz, karabiber ekleyip karistirin. 2.5 su bardadi suyu ilave edin ve kaynamaya birakin. Kalan
suyu, kiip dogranmig patatesleri ve misir tanelerini ekleyip yumusayincaya kadar pisirin. Ocagin altini kisip
somon baligini tencereye aktarin ve tencerenin kapagini kapatin. 10 dakika ya da somon balidi pisinceye kadar
kisik ateste pisirin. Maydanozlari corbaya ekleyip sicak servis yapin.
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