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KESTANELI PILAV

400 gr. piring

750 ml. tavuk suyu
4 adet tavuk cigeri
50 ml. zeytinyagi
10 gr. tereyagi

2 adet sogan

20 gr. cam fistig
20 gr. dolmalik Gzim
200 gr. kestane
Toz seker

Targin

Yenibahar

Tuz

Karabiber

Soganlari jllyen do@rayin. Pirinci ayiklayip yikayin. Kestaneleri cizerek firinda kdzleyin, ayiklayin. Tavuk
cigerlerini minik minik dograyin. Bir tencereye zeytinyagini koyun. Isinmaya basglayinca jllyen dogradiginiz
soganlari, tavuk cigerini ve fistiklari ekleyin. Orta ateste renklerini déndurtn. Stzulen pirinci cigerli fistikli
sarisima ekleyin. 10 dakika kadar karigtirarak tavuk etli karigsimla ¢evirin. Tencerede gevirdiginiz karigima Gzim,
toz seker, targin, yenibahar, tuz, karabiber, kestaneler ve tavuk suyunu koyup kisik ateste pismeye birakin.
Pistikten sonra sicak servis edin.
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