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KAGITTA HAMS]

1 kg hamsi

5 parc¢a yagh kagit

2 adet limon

20 adet defne yapragi

1 corba kasigi zeytinyagi

1 fincan kiyilmig maydonoz
5 adet domates

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Hamsileri iyice temizleyip yikayin. Suyunu stiztip stizgece alin. Defne yapraklarini bol suda iyice yikayip
kurulayin. Iki tabaka yadh kadidi ortadan ikiye keserek 4 parga yapin. Diger yarim tabaka kagit ile birlikte 5
parca elde edin. Her yagdl kagidin ortasina yan yana dérder defne yapradi yerlestirin. Limonlari ince halkalar
halinde dilimleyip defne yapraklarinin Gzerine yerlestirin. Her yagli kagida 200gr hamsiyi paylastirarak limon
dilimlerinin Gzerine dlzenli bir sekilde yan yana siralayin. Tuzlayip, biberledikten sonra tizerine bir tutam kiyilmig
maydanoz serpin. Domatesleri yikayip kurulayin. Ince ince dilimleyin. Baliklarin Gzerine siralayarak
yerlestirdikten sonra kagitlar kapatin. Pisme esnasinda agilmamasi i¢in kenarlarini iple baglayin veya atasla
tutturun. Kagit paketleri firin tepsisine yanyana yerlestirip dnceden isitimig 160 dereceye ayarli firina verin.
Yaklasik 15-20 dakika kadar pisirin. Firindan alip kagitlar Gzerinden kenarlara dogru acip sicak olarak servis

yapin.
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