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FINDIKLI KEK

500 gr.un

3 paket kuru maya (her biri 7 gr.)
200 gr. seker

350 gr. tereyad

150 mi. sut

250 gr. 6guttimis findik

1 tath kasidi targin

2 adet yumurta

80 gr. pudra sekeri

Tuz

Unu, mayayi, 100 gr. sekeri ve 1 tutam tuzu karigtirin. 200 gr. tereyagini sicak sutiin i¢indi eritip iinmaya birakin.
Unlu ve sitll karisimi mikserin hamur karigtirma ucu ile plriizsiz bi hamur elde edinceye kadar karigtirin. Ustl
kapali ve iki misli oluncaya kadar 40 dakika mayalanmaya birakin. Findigi, 100 gr. seker, targin, yumurtalar ve 2
kasik suyu sirtlecek kivama gelinceyl kadar karistirin. Hamuru ikiyi bélin, unlu tezgahta 17 cm uzunlugunda
oval agin. Karigsimi uzunlamasina ortalarina paylastirin, hamurlari rulo yapin. Kat yerleri Uste gelecek seki de
yaglanmig kek kaliplarina, yerlestirin. Kalibi kagit serili tepsiye ters ¢evirin. 200° C'de isitilmis firinda 35 dakika
pisirin. Kaliplar ¢ikartin ve 7-10 dakika daha pisirin 150 gr. yagi eritin, keklerin Uze rine sUrUp pudra sekeri
serpin.
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