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DANA ROSTO

750 gr. dana gégsu (kemigi cikariimig)
1 sogan

50 gr. mantar

40 gr. tereyagi

3 dilim ekmek

2 ¢orba kagiJi st

1 yumurta

Tuz

Karabiber

Maydanoz

Finni 6nceden yavas hararete ayarlayin. Dana etini diiz bir yere yayin. Kiyilmis sogan ve mantarlari tereyagda
kizartin. Ekmek kabugunu ¢ikarip ufalayarak stte batirin. Sogan, mantar, tereyagi, yumurta, tuz ve karabibere
karistirin. Maydanozu ince ince kiyip ilave edin. Bu i¢i etin Gzerine yayip eti rulo yapin. Iplerle sikica sarip firinda
1,5 saat tutun. Ara sira Uztlne eritilmis tereyag slrerek yagdlayin. Yaninda bezelye ve havug sotesi oldugu halde
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:73674 « adi:Dana Rosto * gonderen:eksen ¢ indirme tarihi:19.09.2024 - 09:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dana-rosto-vt1184
http://www.tcpdf.org

