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NISASTALI KURABIYE

1 paket misir nisastasi

1 cay bardagi un

2 yumurta

120 gram tereyagi

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagdi parc¢a cikolata

Yogdurma kabinin iginde misir nisastasi ve unu karistirin. Yumurtalari, tereyagini, kabartma tozunu ve vanilyayi
icine katip yumusak bir hamur haline getirin. Son olarak da parga ¢ikolatalari ekleyip hamurdan iri yuvarlak
parcalar yapin. Bu hamurlari firin tepsisine dizin. 200 derecedeki firinda pisirin. Firindan ¢ikinca sogumaya
birakin ¢inkd hemen dagilabilir. Cayin yaninda, kahvenin yaninda servis yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:72900 « adi:Nisastall Kurabiye « gonderen:Gllsiin Aymaz « indirme tarihi:24.04.2024 - 05:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/nisastali-kurabiye-vt215
http://www.tcpdf.org

