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KUNEFE (HATAY)

1 KG Kinefe (Tel kadayif)
300 gr Tereyad

kiinefe peyniri 500 gr
SURUP ICIN:

1 Kg Toz seker

1 kasik limon suyu

3 bardak su

50 Cm g¢apinda ince kenarli bir tepside klinefe tepsisinin ortasi agilip tereyagi konur.Hafif ateste,yag kiinefeye
yedirilerek elle iyice kirilir. Atesten indirilen kiinefe ikiye ayrilir. yaglanmig tepsiye kinefenin yarisi,yarim cm
kalinhdinda sikica bastirilarak yerlestirilir. Ortasina kiinefe peyniri ince ince konulur.Geriye kalan kiinefe Ustiine
yerlestirilerek yarim cm kalinliginda sikica bastirilir.Ince ateste gevire gevire alti pembelesinceye kadar kizartilir.
Diger bir tepsiye cevrilerek ayni sekilde pembelesinceye kadar pigirilir.Hazirlanan surup ilitilarak sicak kiinefenin
Uzerine dokulerek. Sicak servis edilir.
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