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POGACA KOFTE

Ayse Tuter

500 gr. dana kiymasi

100 gr. taze kagar peyniri
1 cay bardagi galete unu
1 cay bardagi sit

Tuz

Karabiber

1 yumurta sarisi kdfteye (aki tizerine siriilecek)
IC MALZEME:

2 haglanmig patates

1 adet sogan rendesi

2-3 dal maydanoz

2 dilim sucuk

Tuz

Yarim ¢ay kasigi muskat

Bir kapta kiyma, peynir, galeta unu, sit, tuz ve baharatlari karistirin. Mandalina blyukliginde pargalar koparip
yuvarlayin, folyo Uzerinde ¢ay tabagi blyukliginde agin. Bir tavada bir kasik margarinle sodan rendesini
soteleyin, haslanmig ezilmis patatesi klicik dogranmis sucuklari koyun soteleyin,atesten alin muskati,
maydanozu ilave edin sogutun. A¢tiginiz etin Gzerine bir tath kasigi koyun, folyo ile beraber pogaga seklinde
kapatin, kenarlarini bastirin, yaglanmig tepsiye dizin Gzerine yumurta aki siriin,200 derecelik firnda 25 dakika
pisirin. Diger bir tencerede sivi yadla unu kavurun salcayi, domates plresini ilave edin birka¢ kez gevirin suyu
ve kesme sekeri ilave edin 5 dakika kaynatin ocaktan alin. Kéftenin Gzerine dokup servis yapin.
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