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PEYNIRLI KEK

3 yumurta

Yarim paket margarin

2 su bardagi yogurt

2 su bardag iri rendelenmis beyaz peynir
8-10 dal maydanoz

6-7 dal taze nane, dereotu

1 paket kabartma tozu

Yeterince un

Margarini eritip sogumata birakin. Yumurtalar ¢irpin. Yogurdu, kiyilmis maydanoz, nane,dereotunu ve peyniri
ilave edip iyice karistirin. Unu ve kabartma tozunu azar azar ilave edip keke hamuru kivamina gelinceye kadar
mikserle karistun. Kek kalibini yaglayip hazirladiginiz hamuru énceden isitilmis 180 derece firinda prsirin.
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