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KOSTEBEK PASTA

1 paket kdstebek pasta karigimi
2 adet yumurta

125 gr margarin

7-8 yemek kasigi sut

1 tath kasidi tarcin

2 adet muz

3 sit

Kostebek Pasta karigimini bir kaba alip i¢ine 7-8 yemek kasigi sit, 2 yumurta ve yumusatiimig margarinimizi
koyup énce yavas sonra hizli devirde 3-5 dk kadar ¢irpalim.Daha sonra karisimimizi yuvarlak bir borcam kaba
alip 160 derece firnda 25-30 dk pisirelim. Pisen kekimizi firindan ¢ikarip bir kaba alalim, soguyan pasta
tabanimizin kenarlarinda 1'er cm pay kalacak sekilde tabanin ortasini oyup, kalan pasta kirintilarini bir kase
icerisinde iyice ufalayalim. Muzlarimizi soyup uzunlamasina ikiye keselim ve diiz taraflari altta kalacak sekilde
pasta tabanimiza yerlestirelim.Bir kaba koydugumuz 3,5 su bardagi sttimizin igine krema pogetini bosaltip
2-3 dk ¢irpalim. Kremamizin igine paketten ¢ikan gikolata parcalarimizi ekleyip karistiralim ve muzlarimizin
Uzerini bu kremayla kaplayip kubbe sekli verelim. Kremanin Gzerine hazirlamis oldugumuz kek kirintilari ile iyice
kaplayalim ve buzdolabinda 2 saat beklettikten sonra servis yapalim.
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