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KREMALI MAKARNA

1 paket makarna

1 klicUk paket krema

1 kase mantar

100 gr salam

1/2 cay bardagi siviyag
1 tutam tuz

Oncelikle 1,5 litre su kaynatip makarnalari igine atin ve 10 dakika boyunca haglayin. Daha sonra kapakli bir
tavada siviyag ve tuz ekleyerek mantarlari kendi suyunda pigirin. Serit seklinde kestigimiz salamlari mantarlar
pismek Uzereyken mantarlara ilave edin. Salam ve mantarlari bir siire kavurduktan sonra Gzerlerine hazir
kremay! koyup bir stire daha pisirin. Daha slizdiiginiz makarnalari ¢ok az yagda hafifce karistirin ve tizerine
mantarli salamli sosu ilave edip karistirarak sicakken servis yapin.
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