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LIMONLU KEK

https://www.sokeun.com/

3 su bardadi S6ke® un

Yarim paket margarin (125gr.)
1 su bardag st

2 su bardagi seker

4 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 adet limonun suyu

1 adet rendelenmis limon kabugu
Sosu igin:

1 adet limonun suyu

1 corba kasidi pudra sekeri

1.Firini 175°C'ye isitin.

2.Yumurtalari sekerle ¢irpip, erimis margarini karisima ilave edin.Séke® unu elde ettiginiz karisima
ekleyin.Limon suyu, limon kabugu rendesi ve sitl ayri bir kapta karistirip, icerisine vanilya ve kabartma tozunu
ekleyin. Hazirladiginiz son karigimi, S6ke® unun bulundudu ilk karigima ekleyip karistiriniz .

3.Kek hamurunu, yaglanmis kek kalibinda 175° C'de pigirin. Pigip pismedigini anlamak icin Gzerine hafifce
bastirin, bastirdiginizda kek eski haline geliyorsa kekiniz pismis demektir.

4 Bir kase icerisinde limon suyu, pudra sekeri ve margarini iki dakika karistirarak sosu hazirlayin. Firinda
cikardiginiz kekin Gzerine hazirladiginiz sosu, esit bir sekilde dékin. Dilerseniz Gzerini pudra sekeri ile sisleyin
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