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KAKAOLU CEVIZLI KEK

https://www.sokeun.com/

1 % su bardagi seker

1 % su bardagi margarin veya tereyagi
6 adet yumurta

2 su bardagi pudra sekeri

2 1/4 su bardadi Séke®un

2 su bardagi 6gatilmas ceviz

% su bardagi kakao

UST IGIN GEREKLI MALZEMELER:
3/ 4 su bardagi pudra sekeri

Y4 su bardagi kakao

2-3 yemek kasigi sut

1-Finni 175 oC ‘ye isitin )

2-Genis bir kasede seker ve margarini beyazlasip kdpirinceye kadar cirpin.Uzerine birer birer yumurtalari kirin
ancak her yumurtadan sonra ¢irpin.2 su bardagi pudra sekerini azar azar ilave ederek karistirin.Séke® un ve
diger kalan malzemeleri de ilave ederek tekrar karistirin.

3-Hamuru bir kek kalibina alip, 6nceden isitiginiz firinda 45-50 dak. pisirin.Kekiniz pisince, yarnm saat bekletip,
dilimleyerek servis tabagina alin ve 2 saat kadar bekletin.

4-KugUk bir kasede, Usti icin gerekli tim malzemeler ekleyin.Yeterli kivami elde edinceye kadar, (yaklasik 3
yemek kasiJi) sut ilave edin. Hazirladiginiz karisimi, kasikla kekinizin Gzerine yayip, servis yapiniz.
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