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BROKOLI SALATASI

250 gr. brokoli

2 kirmizi sogan

1 su barda@ haslanmig bezelye
5 dilim hindi jambon

1 cay kasigi kekik

1 kirmizibiber

2 dis sarimsak

1 cay kasigi sumak

1 cay kasigdi pul biber
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

1 su bardagi krema

Brokolileri buharda haglayalim. Buharda haglama sansiniz yoksa kaynar suyun i¢inde 5 dakika bekletelim sonra
slizelim. Kirmizbiberi, kirmizi sogan ve jambonlari dograyalim. Derin bir karigtirma kabinda, sebzelerimizi
harmanlayalim. Diger tarafta tavanin i¢ine kremayi koyup kaynatalim, dévilmis sarimsaklari ve baharatlarin
tOmUnu ilave edip tavayi ocaktan alalim. Sebzelerin Uzerine d6kip iyice karigtiralim. 2 saat kadar buzdolabinda
bekletip servisini yapalim. Krema tercih etmek istemiyorsaniz sos i¢in tavsiyem, zeytinyadi ve limon suyuna
baharatlar karistirip sebzelerin Gzerine dékmek olur.
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