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PIRINC CORBASI

1 cay bardagi piring

2 su bardagi sit

4 su bardagi su

1 ¢corba kasigi tereyag
Nane ve tuz

Pirinci kligUk bir tencereye alip Uzerine ¢ikacak kadar su koyun. Suyunu ¢ekip yumusayana kadar pigirin. Daha
sonra, 4 su bardagi su ve sutl karistirdiginiz tencereyi orta ateste isitin. Pirinci ekleyin ve kaynayana kadar
ateste tutun. Tuzunu ilave edin ve bir-iki tagim kaynadiktan sonra ategten alin. Sos tavasinda tereyagdi ve naneyi
kizdirin. Gorbanin Uizerine gezdirip servis yapin. Istenirse sit koymadan sadece yogurtla da yapabilirsiniz.
Yodurtla yapmak isterseniz piringler pisince ¢irpilmis yogurdu biraz ilistinp gorbaya katin ve tereyadi koymadan
hasta ¢orbasi gibi yapin. Cok lezzetli oluyor bence, sadece nane serpip servis yapillir.
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