B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MEYVELI TART

250 gr. un (8 gorba kasigdi dolusu)
150 gr. margarin

2 adet yumurta

50 gr. pudrasekeri

Vanilya

Salcasi icin:

200 gr. ceviz ici

1 adet yumurta

100 gr. pudrasekeri veya tozseker (4 ¢orba kagsidr)
2 ¢orba kasigi marmelat

Cesitli mevsim meyveleri

Unu hamur tahtasina eleyiniz.

Yagi i¢ine koyup, incecik kiyiniz.

Tekrar ortasini agip, 2 yumurta yay1 koyup, bir hamur yapiniz.

10-15 dakika dinlendirdikten sonra, merdaneyle 7-8 mm. incelikte acip, yaglanmis bir firin tepsisine merdaneye
sararak koyup, muntazam yayiniz.

Diger tarafta cevizi ayiklayip, makinede ¢ekiniz.

Gekilen cevize, pudrasekerini, 2 yumurta akiyla 1 batlin yumurtayi kirip, iyice karistiriniz.
Hazirladiginiz bu cevizli salcayi tepside yayillmis hamurun tizerine dékip, muntazam yayiniz.
Tepsiyi firna koyup, ortadan daha az isili firinda salca ve hamur pisinceye kadar birakiniz.

Finndan alinca biraz sogutup, Uzerine 2 ¢orba kasigi marmelati muntazam yayiniz.

Marmelatin Gzerine de soyulmus ve dogranmig meyve parcalari yapigtiriniz.

Sonra keskin bir bigakla kare, dikdértgen, baklava vb. sekillerde kiiglk kiiclk kesip, servis yapiniz.

Not: Keserken de meyvelerin Ustte glizel durmasi dikkate alinarak, kesilir.
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