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GANAJLI PASTA

Tugrul Savkar

5 gr. (2 cay ks.) kakao
Pandispanyasi igin:

4.1 gr. kakao

20 gr.un

45 gr. tozseker (3 gorba ks.)
20 gr. toz badem

3 adet yumurta sarisi

1,5 yumurta aki

Ganaj ve ganaj kremasi igin:
280 gr. bitter ¢ikolata

280 ml. krem santiyi

105 gr. bitter ¢ikolata (¢ok kiigulk, pargalara ayriimig)

Pandispanyay hazirlamak icin, bir kapta, kakaoyu, un, seker, badem, yumurta sarisi ve aki ile birlikte ¢irpin.
Hazirladiginiz pandispanya hamurunu uygun olarak 220° C'lik firinda pisirin.

Ganaj'l hazirlamak icin bitter ¢ikolatay ve krem gsantiyiyi bir tencereye koyun. Kisik ateste surekli karigtirarak
kaynama noktasina getirin. Kaynar kaynamaz atesten alin.

Hazirladiginiz ganajin 1/3 Gnl ayirin. Kalaninin igine pargalara ayrilmig bitter ¢ikolatayi ekleyerek karistirip ganaj
kremasini elde edin.

Pisirdiginiz pandispanyay! tirtilli bir bicakla ya da iple enlemesine 3 kata bélin. Birinci katin Gzerine ayirdiginiz
ganajin yarisini koyarak tzerini diizleyin ve ikinci pandispanya katini yerlegtirin. Kalan ganaji ikinci katin Gzerine
yayin. U¢lncl kati koyup, pastanin Gizerini komple ganaj kremasi ile kaplayin. Uzerine ince bir tel slizgecten
kakao serpin. Sogutarak servis yapin.
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