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MEYVELI TART

Hamuru igin:

250 gram tereyagi

1 kahve fincani sit

1 su bardagi toz seker
2 yumurta

2 su bardagi un

1 paket vanilya

Yarim cay kasigi kabartma tozu
Kremasi icin:

2 su bardagi sut

2 su bardagi un

4 corba kasigi toz seker
1 adet yumurta

Uzerine:
Hindistancevizi
Meyveler

Tereyagini derin bir kabin igine koyun. Uzerine siit, seker, yumurta, un, kabartma tozu ve vanilyayi ilave edip
harmanlayin. Hamur haline getirdiginiz karnigimi yaglanmis unlanmis kek kalibina aktarin. Onceden isitiimis 180
derecedeki firnda 25 dakika pigirin. Bu arada kremasi i¢in sitl, unu, toz sekeri ve yumurtayi bir kapta ¢irpin. Ve
tencereye aktarin ve krema koyulagincaya kadar pigirip ocak tizerinden alip karigtirarak sogutun. Firindan gikan
kekin sogumasini bekleyin ve Gzerine kremayi koyup hindistancevizi serpin. Istediginiz meyvelerle susleyip
servis yapin.
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