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BULGUR CORBASI

1 su barda@i bulgur

2 ¢orba kagiJi tarhana
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 adet sogan

6 bardak su

Tuz, karabiber, nane

Tencerede tereyagini eritin, lizerine rendelenmis sogani ekleyin ve 3 dakika kavurun. Uzerine 6 su bardag
soguk su ve tarhanayi ekleyin. Karigtirarak kaynatin. Kaynayinca bulguru da igine koyun ve 10 dakika daha
pisirin. Servis yaparken baharati ekleyin. Isterseniz icine kirmizi pul biber de katabilirsiniz. Ayni ¢corbayi yogurt
ve sarimsak koyarak da yapabilirsiniz.
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