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ISPANAKLI YUMURTA

4 yumurta

750 grispanak (haslanip, stzdlmas)
150 gr (10 gorba kasigdi ) tereyadi

3 orta boy sogan (iri dogranmis)

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

Haslanip stizilmUs 1spanag@i bir kesme tahtasi Usttine koyarak ince dograyip, bir kenara birakiniz.

Tereyagi orta boy bir sahanda orta ateste eritiniz. Yag kizinca sodanlar ekleyip, arasira karistirarak 5-6 dakika,
pembelesene kadar pigiriniz. Dogranmis ispanagi ekleyip, 1-2 dakika daha pisirdikten sonra, suyu katip 5
dakika, suyunu ¢gekene kadar pisirmeye devam ediniz.

Tuz ve biberi ekleyip, birkag kez karstirdiktan sonra bir kagikla sahanda, yumurtalari alacak biyUkltkle 4 yuva
yapiniz. Yumurtalar yuvalara kirip, 3-4 dakika pisirdikten sonra, sahani atesten alarak, servis ediniz.
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