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KADAYIF DOLMASI

350 gf yas tel kadayif

1 su bardag@i ¢ekilmis ceviz
Yarim paket tereyag
Serbeti icin:

1 su bardagi su

4 su bardag seker

Serbetini ocaga koyun. Kaynamaya basladiktan 10 dk sonra altini kapatin. ( ben altini kapattiktan sonra
icerisine gay kagiginin ucuyla cok az targin ilave edip karigtirdim.) Elinizin avug igini bir miktar kadayif alip
uzerinede ceviz koyup yaprak sarmasi gibi sariyorsunuz. Uzerine kizdirilimig tereyaginin hepsini siirtin. Firinda
Uzeri kizarana kadar 180 derece sicaklikta kizartin. Firindan cikarinca 5 dakika kadar sogutun. Onceden
kaynattiginiz serbeti ik olarak uzerine dokin. Serbeti ¢ektikten sonra soguk olarak servis yapabilirsiniz.
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