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BOSNAK BOREGI

Hamuru igin:

3,5 su bardagi un

1 cay bardagi sit

2 gcay bardagi su

1 tutam kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

3 corba kagig eritilmig tereyagi
Igi igin:

1 adet sogan

200 gram beyaz peynir
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Hamuru igin un, tuz ve kabartma tuzunu karistirin, derin bir kabin igine alin. Ortasini agip sit ve su ilave ederek
yumusak bir hamur yogurun. Bu hamuru 20 dakika Gzerini orterek dinlendirin. Bu arada i¢ malzemeyi
hazirlamak igin sogani ¢ok ince bir sekilde rendeleyip tavada 2 ¢orba kasig tereyaginda sote edin. Uzerine
beyaz peyniri serpin, sodan ve peyniri karistirip ocaktan alin. Dinlenen hamuru unlanmig tezgahta ince bir
sekilde agin. Eritilmis tereyagini elinizle her yanina siirip hamuru gekerek biraz daha inceltin. Soganli peynirli i
malzemeden Uzerine doklp elinizle hamurun her tarafina dagitan. Yufkayi 3-4 parmak eninde uzun geritlere
kesin.Her bir seridi kendi etrafinda bikerek uzun gubuklar yapin. Firin tepsisine yan yana dizin. Uzerine yumurta
sarisi ve susam serpip 200 derecedeki firnda 35-40 dakika pisin. Gayin yaninda dilimleyerek ikram edin.

Fotograf "gil" tarafindan génderildi. 23.09.2021
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